
BRILLIANCE IN EVERY CUP



POSSIBLE LAYOUTS

• ES+IN+FM
• ES+2IN+FM 
• 2ES+IN+FM 

HIGHLIGHTS

• Compact footprint: W308 x D571 x H629 mm
• Weight: 29 kg
• Wide cup area (16 cm), with two cup holder levels
• 7-inch touchscreen
• RGB LED frames
• Coffee boiler capacity: 0.5 lt 
• Steam boiler capacity: 0.5 lt
• Z4000 coffee group (8, 14 or 16 gr)
• Z4000 iX heated coffee group (14 or 21 gr) available  

on request
• Removable coffee waste bucket by leaving the drip tray in 

place, and vice versa
• From 0.6 (standard) up to 1.1 kg canisters for coffee beans
• Advanced milk foamer PrimeMilk: adjustable foam from 

display and automatic cleaning cycles
• Lateral hot water outlet on specific versions
• Embedded Wi-Fi/Bluetooth connectivity with 4G module 

as an option
• Compatible with Coffeed & AmiClo
• Energy saving mode

TECHNICAL DATA



VERSIONI DISPONIBILI

• ES+IN+FM
• ES+2IN+FM
• 2ES+IN+FM 

CARATTERISTICHE

• Dimensioni compatte: L308 x P571 x H629 mm
• Peso: 29 kg
• Ampia area di erogazione (16 cm) con supporto  

tazze a due livelli
• Touchscreen da 7’’
• Profili LED RGB
• Capacità della caldaia caffè: 0.5 lt
• Capacità della caldaia vapore: 0.5 lt
• Gruppo caffè Z4000 con camera da 8, 14 o 16 gr 
• Gruppo caffè Z4000 iX con camera riscaldata da 14 o 21gr 

disponibile solo su richiesta 
• Cassetto fondi caffè estraibile senza necessità di rimuovere  

la vaschetta, e viceversa
• Campane caffè con capacità da 0.6 (standard) a 1.1 kg
• Nuovo sistema latte PrimeMilk: schiumatura del latte 

personalizzabile tramite display e cicli di pulizia automatizzati
• Lancia acqua calda laterale solo su versioni specifiche 
• Wi-Fi/Bluetooth integrati e modulo 4G opzionale
• Compatibile con Coffeed e AmiClo
• Modalità di risparmio energetico

SCHEDA TECNICA
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